
CHÂTEAU CLOS CHAUMONT 2014 – Dry White 

Blend / Assemblage : 95 % Sémillon, 5 % Sauvignon Gris 

Production : 4 140 bottles / bouteilles – Alcohol : 12,5 % vol.

WINEMAKING & AGEING
Maceration : 24 hours

Fermentation : in stainless tank & oak barrels at low temperature

Ageing : 7 months in oak barrels on lees.

VINIFICATION & ÉLEVAGE
Macération : 24 heures

Fermentation : en cuve inox et en barriques à basse température

Élevage : 7 mois en barriques sur lies fines.


